‘ Nasce nelle vigne del Pigoz-

o Z0 solo in anni eccezionali,

frutto dell‘incontro tra Mer-
lot ¢ Cabernet Franc ¢ di
un lungo affinamento in
legni di rovere.
Rosso intenso,
etereo e tostato... compa-
gno ideale di una sontuo-
sa costata o emozionante
incontro in un dopo cena
conversando.
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Dedicato a...

chi cerca, a chi non ha
confini ed “é¢ destinato ad
avere come limite 1‘infinito* (Andrea
Emo Capodilista)

Come gustare

Oltre il limite e... altro

* temperatura di servizio 18°C

e bicchiere consigliato: calice di media
ampiezza

* aprire la bottiglia un po’ prima o usare
il decanter

Azienda Agricola
Via Mincana, 143 - Due Carrare

Tel. +39 049 525841
info@salvan.it
www.salvan.it

VIGNETO area orientale della DOC Colli Euganei, vigneto di 15 anni di

eta con una produzione limitata di 60hl/ha.

VENDEMMIA & VINIFICAZIONE prodotto da uve Merlot (75%) e Ca-
bernet Franc (25%) vinificate nella cantina aziendale. Fermentazione con

macerazione sulle bucce per 10 giorni.

AFFINAMENTO 12 mesi in botti di rovere
(Merlot) e barriques (Cabernet Franc); 6 mesi
in grande con-tenitore e 6 mesi in bottiglia.

COLORE rosso rubino particolarmente
intenso

PROFUMO frutta rossa matura con note
tostate

GUSTO morbido e persistente
Abbinamento

Ideale con costate di manzo alla griglia,
o con Grana affinato almeno 30-36 mesi.

Salvan - Vigne del Pigozzo
(Padova) ltaly
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Questo vino, nato j]
), il 29
MERLOT ¢ CABERNET R

Lunedi - Sabato

9.00-12.00, 15.00-18.00
la prenotazione.



